IZOI ER MA Zaktad Produkcji Urzgdzen Grzejnych

KARTA KATALOGOWA

SUSZARKA DO PRODUKTOW
SPOZYWCZYCH

TYP S-100
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PRZEZNACZENIE
Przeworstwo rolno - spozywcze

Nowoczesne urzadzenie, zaprojektowane do zatozonej funkgji, konstrukcja stalowa, dwusciankowa, wypetniona izola-
Cja termiczng, wykonana z blachy ocynkowanej, malowana elektrostatycznie - kolor RAL 7035, struktura. Stopki pozio-
mujace, przewdd zasilajacy o dtugosci L = 2,3 mb. Zamek patentowy. Szafa wyposazona w intuicyjny elektroniczny ste-
rownik z regulacjg czasu i temperatury suszenia, funkcjg wentylowania oraz wskaznik wilgotnosci odprowadzanego
powietrza. Szafa posiada zabezpieczenia przeciwpozarowe oraz przeciw niekontrolowanemu wzrostowi temperatury.
Wewnatrz suszarki znajduje sie kanat nawiewu bocznego i prowadnice dla maksymalnej ilosci 15 tacek.
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IZOI E R M A Zaktad Produkcji Urzadzen Grzejnych S-100
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o SPECYFIKACJA
[ ]
- Typ $-100
B 1000
. G 620
Wymiary [mm] H 1825
a 100
Napiecie zasilania [V] 230
Moc grzewcza [kW] 1,5
. T Moc wentylatora [W] 55
Wydajnos¢ wentylatora [m’/h] 270
Sprez statyczny [PA] 68
Objetosé komory [m’] 0,86
Maksymalny czas suszenia [godz.] 24
Maksymalna temperatura suszenia [°(] 50
Wymiary tacek [mm] 40 x 540 x 800
Maksymalna ilos¢ tacek 15
llo$¢ drzwi [szt) 2
- - Masa [kq] 102
B G

iZOTERMA - BZ 2 IZOTERMA - BZ 2
e = /m\ | Elektroniczny, intuicyjny sterownik
L1 v do programowania czasu i temperatury pracy,

wskaznik wilgotnosci

WYPOSAZENIE STANDARDOWE
Pakiet instalacyjny.

WYPOSAZENIE DODATKOWE (za dopfata)
Tacki - konstrukcja z blachy kwasoodpornej, perforowanej (otwory 10x10mm), gtebokos¢ tacki 40 mm.

INSTALACJA
Miejscem pracy szafy sa pomieszczenia zamkniete, suche, o temperaturze powyzej 15 °C, ktére umozliwiajg odprowadzenie z szafy
wilgoci na zewnatrz, posiadajace gniazdo zasilajace o napieciu 230V z zabezpieczeniem 16 A i doprowadzonym zerem ochronnym.

EKSPLOATACJA

Wsad winien by¢ roztozony na tackach rownomiernie, w taki sposéb by nie blokowat przeptywu powietrza nad tacka. Czasteczki
goracego powietrza owiewajg wsad, nastepnie przemieszczaja sie do géry komory i przez otwér wentylacyjny wraz z wilgocia
wyprowadzane s3 na zewnatrz. Taka cyrkulacja, z czesciowo zamknietym obiegiem powietrza powoduje, iz wsad jest skutecznie
i szybko suszony.

SERWIS
Napraw gwarancyjnych i pogwarancyjnych dokonuje ZPUG IZOTERMA.

CERTYFIKATY
Szafa posiada certyfikaty zgodnosci znormami CE i B, atest higieniczny, Swiadectwo jakosci zdrowotnej PZH dopuszczajgce do kon-
taktu z zywnoscig i deklaracje zgodnosci. Wyréb dopuszczony do obrotu handlowego.

TRANSPORT | MAGAZYNOWANIE

Szafe nalezy transportowac i magazynowac w pozycji pionowej (pozycji pracy). Nie wolno pietrowac szaf. Nalezy zwréci¢ uwage,
aby wyréb byt unieruchomiony i zabezpieczony przed uszkodzeniami mechanicznymi. Szafe nalezy magazynowac¢ w suchym
pomieszczeniu o dodatniej temperaturze.
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